
 

 

 
 

 

 

 

 
 

Jahreszeitenmenü 

„All-Inklusive 47,50 €“ 

 

Unser Menü für Januar und Februar 2024 
 

 

Feldsalat mit Parmesan und Walnüssen 

 

* * * * * * 

 

 Hauptgangbüffet: 

 

Argentinische Rinderhüftsteaks  

mit gebratenen Zwiebeln, Kräuterbutter und Bratensoße 

Schweinefiletmedaillons mit Calvadosrahmsoße 

Lachsforellenfilet mit Kräutersoße     

 

 Gemüse vom Markt 

Rösti, Spätzle und Basmati-Reis 

 

* * * * * * 

Creme Brûlée mit Früchten 

 

Kaffee und mitgebrachter Kuchen am Nachmittag zusätzlich 5,50 € 

Mitgebrachter Kuchen am Abend (nicht eingedeckt) zusätzlich 2,50 €  

Ab 18.00 Uhr bzw. ab 00.00 Uhr berechnen wir eine Pauschale  

von 100,00 € für jede angefangene Stunde 
 


